[bookmark: _Toc217446093][bookmark: _Toc478047685][bookmark: _Toc316292231][bookmark: _Toc321382057]技术、商务及其他要求
[bookmark: _Toc414347857][bookmark: _Toc417566432][bookmark: _Toc477248550]采购清单
	序号
	物资名称
	预估数量（去年同期用量的二分之一）
	单位

	1
	冻禽类制品
	80000
	公斤


[bookmark: _Toc477248552][bookmark: _Toc276718522][bookmark: _Toc249366050][bookmark: _Toc301782789][bookmark: _Toc301782771][bookmark: _Toc273336187][bookmark: _Toc249194650][bookmark: _Toc303150932][bookmark: _Toc343513803][bookmark: _Toc295392031][bookmark: _Toc308116285][bookmark: _Toc217446094]技术参数及要求
	序号
	物资名称
	质量要求
	检验项目
	执行标准

	1
	冻禽类制品
	[bookmark: _GoBack]《鲜冻禽产品》要求
	挥发性盐基氮、汞、水分、总汞、镉、铅、无机砷等
	GB16869-2005《鲜冻禽产品》
GB2707-2005《解冻畜肉卫生标准》
GB2760-2011《食品添加剂使用卫生标准》


详细清单
★供应商应针对本项目清单内所有货物做出唯一明确报价
	序号
	产品名称
	单位
	数量
	备注

	1
	*半边鸭
	公斤
	11500
	

	2
	*鸡边腿
	公斤
	14500
	

	3
	*鸡脯
	公斤
	7000
	

	4
	鸡骨架
	公斤
	950
	

	5
	冻鸡尖
	公斤
	50
	

	6
	冻鸡爪
	公斤
	55
	

	7
	棒腿110
	公斤
	1650
	

	8
	*棒腿90
	公斤
	8000
	

	9
	冻鸡皮
	公斤
	5
	

	10
	鸭骨架
	公斤
	10
	

	11
	鸡骨架
	公斤
	10
	

	12
	鸡架（清）
	公斤
	900
	

	13
	鸡边腿（清）
	公斤
	650
	

	14
	鸡中翅
	公斤
	40
	

	15
	鸭郡肝
	公斤
	800
	

	16
	鸡胸碎肉
	公斤
	650
	

	17
	鸡脯（清）
	公斤
	1400
	

	18
	半边鸭（清）
	公斤
	650
	

	19
	鸡郡肝
	公斤
	40
	

	20
	鸭胸（清）
	公斤
	1800
	

	21
	鸡上腿肉
	公斤
	1800
	

	22
	冻鸡胸碎肉
	公斤
	500
	

	23
	郡把子
	公斤
	4000
	

	24
	*鸭边腿
	公斤
	5000
	

	25
	鸭排腿
	公斤
	2000
	

	26
	冻鸡油
	公斤
	500
	

	27
	去骨鸡上腿肉
	公斤
	3000
	

	28
	*鸭胸肉
	公斤
	10000
	

	29
	棒腿110（清）
	公斤
	2000
	

	30
	鸭郡肝（清）
	公斤
	20
	

	31
	鸡胸碎肉（清）
	公斤
	500
	

	32
	鸭边腿（清）
	公斤
	20
	


投标报价占价格分值比重
	序号
	项目名称
	单位
	投标报价占价格分值比重

	1
	冻禽类制品
	鸡边腿
	22.31%

	2
	
	半边鸭
	17.69%

	3
	
	鸭胸肉
	15.38%

	4
	
	棒腿90
	12.31%

	5
	
	鸡脯
	10.77%

	6
	
	鸭边腿
	7.69%

	7
	
	郡把子
	6.15%

	8
	
	去骨鸡上腿肉
	4.62%

	9
	
	鸭排腿
	3.08%



★项目履约时间、地点
合同签订至新一轮供应商确定
项目地点：西南交通大学用户指定地点。
[bookmark: _Toc417566437][bookmark: _Toc477248553]★付款方式
[bookmark: _Toc417566438]（一）甲方以转账方式向乙方付款。
（二）乙方应出具正规增值税发票，且加盖乙方发票专用章。付款转帐时收款单位须与乙方相一致。
（三）结算周期为每月10日、25日结账两次（寒暑假或其它特殊情况结帐时间调整另行通知）。
（四）乙方供货应向甲方提供送货清单，由甲方签字确认。经甲方签字的送货清单和经甲乙双方签字的验收单作为甲乙双方结算的凭证依据。经甲乙双方的财务会计对账，确认款项准确无误后，由乙方开具正规发票。甲方在收到发票后的七个工作日内，以转账方式将货款汇入乙方指定的银行账户。
[bookmark: _Toc477248554]服务要求
	服务要求

	1
	★原厂售后服务承诺函
	本次招标货物，承诺供货时每批次肉提供溯源凭证，配送冻货不得超过生产日180天，承诺在中标后，签订合同之前购买食品安全责任险，售后服务承诺函；

	2
	★投标人售后服务承诺函
	保质、保量为西南交通大学饮食服务中心供应所需货物，做到三证（营业执照、组织机构代码证、税务登记证）、生产（经营）许可证以及产品质量检验报告齐全，符合国家食品卫生要求。若供应的货物出现质量问题，引发食物中毒等事件发生，由供货方承担全部经济责任和法律责任。
因供货方原因，未按时将货物送达指定地点，影响餐厅按时供餐，给餐厅造成不便和损失，其损失概由供货方承担。
按采购人提出的数量和时间配送物资，如因供货方未按时按量配送，采购人为了保证生产所需在外采购的同等级物资差价由供货方支付。

	3
	人员资格
	本项目项目经理1名；
注：投标文件中须提供证书复印件加盖投标人公章，并同时提供上述人员在投标人单位的社保证明（以社保机构出具的投标截止日前三个月内任何一个月的社保证明为准）复印件加盖投标人公章。

	4
	服务热线
	投标人或投标产品厂商能够提供7×24小时服务热线电话。提供证明材料（加盖投标人公章）。

	5
	★服务网络
	提供上述服务人员在投标人单位的社保证明（以社保机构出具的投标截止日前三个月内任何一个月的社保证明为准）复印件加盖投标人公章。
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